
 

 

 

 

 

 

 

 
Besonders zu empfehlen 

 
 

Hausgemachte Kürbis-Kastanienravioli  
mit glacierten Äpfeln und Nußpesto 
18.00 Euro (Vorspeise 12.50 Euro) 

 
Bouillabaisse à Marsellasise mit hausgemachten Seezungenravioli, 

Mittelmeerfische, knusprige Brotscheiben und Sauce Rouille 
23.00 Euro (Vorspeise 15.00 Euro) 

 
Rehschnitzel vom Hotzenwald mit gebratenen Waldpilzen, 

hausgemachte Spätzle, Rotkraut und Preiselbeerbirne  
28.00 Euro 

 
Zweierlei vom Pommerschen Weiderind  

„Gebratenes Filet und Ravioli von der Backe“, 
mit Selleriecreme, gehobelter Mimolettekäse und Kartoffelchips  

29.00 Euro 
 

Gebratener Seeteufel und Gambas auf cremigem Pfifferling-Risotto an einer 
Rieslingsauce und Gemüse 

35.00 Euro 

 

 

 

 



 

 

Suppen 
 
Tagessuppe                4.00 Euro 
 
Rinderkraftbrühe mit Ei              5.20 Euro 
 
Cremesüppchen vom Hokkaido-Kürbis  
mit Kürbiskernöl und Kernen             7.50 Euro  
 
Edelfische im Safransud              9.50 Euro 
 
Flambierte Hummerschaumsuppe  
mit hausgemachter Frühlingsrolle gefüllt  
mit Marktspinat und Krustentieren          10.00 Euro 
 
Consommé von der geschmorten Ochsenbacke  
mit hausgemachten Ravioli              9.50 Euro 

 

Vorspeisen 
 
Gemischter Salatteller              5.60 Euro 
 
Weinbergschnecken „provencales“ 
auf knusprigem Toast              7.80 Euro 
 
Carpaccio vom Rinderfilet mit lauwarmen Artischockensalat, 
Parmesan und Pinienkernen                     14.00 Euro 
 
Gratinierter Ziegenkäse mit Birnen Chutney,  
Parmaschinken und Zupfsalate           12.50 Euro 
 
Mild geräucherte Entenbrust auf Selleriecreme, 
marinierte Linsen, Cassisfeigen und Zupfsalat        15.00 Euro 

 



 

 

 
Hauptgänge 
 
Paniertes Schweineschnitzel, 
mit Pommes frites, Gemüse und gemischtem Salat                         15.00 Euro 
  
Schweinerückensteak mit einer Kräuterbutter gratiniert, 
Pommes-frites, Gemüse und gemischtem Salat                          22.50 Euro 
 

Rindstafelspitz mit Meerrettichsauce, 
Bouillonkartoffeln, Gemüse und gemischtem Salat                         23.50 Euro 
 

Kalbsrahmschnitzel mit Waldpilzen, 
hausgemachten Spätzle, Gemüse und gemischtem Salat                    26.00 Euro 
 

Cordon Bleu vom Kalbsrücken mit Schinken  
und Käse gefüllt, Gemüse, Pommes-frites  
und gemischtem Salat                                             26.00 Euro 
 
 

│Als kleine Portion oder ohne Salat jeweils 2.00 Euro günstiger│ 

 
 

Kinder 
 
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes-frites und Salat                  8.50 Euro 
 
Rahmschnitzel mit hausgemachten Spätzle und Salat                           9.50 Euro 
 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

 

Vesperkarte 
 
Salatteller nach Art des Hauses 
mit gekochtem Ei und Brot                                                10.50 Euro 
 
Wurstsalat1,3 mit Emmentaler, Gewürzgurken,  
Zwiebeln, Brot und Salatgarnitur                                      9.90 Euro 
 
Rindfleischsalat, eine Spezialität des Hauses, 
mit knusprigen Rösti und Salatgarnitur                                    15.00 Euro 
 
„Herrentoast“ Schweinefilets, 
mit Käse überbacken und Spiegelei                                                   11.00 Euro 
 
Tartar vom Rinderfilet mit Pommes-frites und 
kleinem Salatbouquet                                       18.00 Euro  
 
Gemüseteller mit frischen Waldpilzen                                   18.00 Euro  
 
„Feinschmeckerteller“ zwei kleinen Rindermedaillons 
mit Kräutersauce überbacken, Toast und Salatgarnitur                      18.00 Euro 
 
 

Sie dürfen nicht alles Essen, da Sie unter einer 
Nahrungsmittelunverträglichkeit oder- Allergie leiden.  

Dann sprechen Sie und an. 
 

Zusatzstoffe: 
1)koffeinhaltung 9)Nitrat-Pökelsalz w)Weizen e)Eier, Eiererzeugnisse n)Nüsse m)Mich, 

Micherzeugnisse s)Senf  l)Sulfite 

 


